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HOTELS & RESTAURANTS

Impressionen aus 30 Jahren GenieBerhotels & -restaurants mit Wolfgang Neuhuber und Hermann Déllerer (1) als bunter Reigen
zahlloser genussvoller, informativer, frohlicher Events leidenschaftlicher Pioniere der Kulinarik in Osterreich und Stidtirol.
Hier zu sehen: Andreas Krainer und Wolfgang Gréller (2); Golf-Single-Handicaper Mathias Waldner (3); Vorarlbergs Garde
Hermann Haller, Hans-Peter Metzler, Getrud Tschohl und Joschi Walch (4); JHV-Gastgeber 2006 Georg (li.) und Hanni Weissen-
steiner (2. v. re.) mit Gisela Holleis, Klaus Fleischhaker und Hermann Déllerer (5); Martha Déllerer, Marlene Waldner, Adi Melcher,
Hermann Ddllerer, Lisl Wagner-Bacher und Helga Aichner (6); Starwinzer Willi und Alex Sattler mit Alois Schalber (8) sowie Gregor
Wenter und ein unbekannter Kénig (9). Ein absolutes Highlight: Die erste internationale Prasentation der »Alpine Cuisine« 2015 In

Zaha Hadids Designrestaurant (7) im Hyde Park in London. Mit dabei eine Phalanx von Shooting-Stars, die seither die heimische
Gourmet- und Weinszene pragen (10, v.l.n.r.): Hubert Wallner, Thomas Dorfer, Bernhard Ott, Willi Klinger, Paul Achs, Andreas Muhl-
bock, Fritz Wieninger, Andreas Déllerer, Heinz Velich, Richard Rauch, Philipp Grassl sowie Helmut und Philip Rachinger.
Ebenfalls legendar: die Degustationstour der GenieBer-Hoteliers 2017 per Oldtimer durchs Salzkammergut (11).
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30 yqa/z’ze

GenieBerhotels & -restaurants

Was fiir ein perfektes Timing: Passend zum Jubildumsjahr préasentiert
Michelin 2025 endlich den langersehnten Osterreich-Guide.

Und mit Hannes Miiller kiirt Gault Millau ein langjdhriges Mitglied der

Vereinigung zum »Koch des Jahres 2025«.

enn’s ums Essen und Trinken

geht, musst schon ein bisserl

spinnert sein«, war schon immer
das Credo von Hermann Déllerer, wenn
sich jemand aus der Kollegenschaft fiir eine
Mitgliedschaft bei den Genieflerhotels in-
teressierte, die er 1995 gemeinsam mit dem
Journalisten Wolfgang Neuhuber gegriin-
det hatte.

Ausschlaggebend dafiir: Eine Reportagen-
serie, die dieser zuvor als langjihriger
Osterreich-Redakteur fiir das deutsche
VIF Gourmet Journal geschrieben hatte.
VIF war zu diesem Zeitpunkt neben dem
FEINSCHMECKER, in den es spiter inte-
griert wurde, das prestigetrichtigste Gour-
metmagazin im deutschen Sprachraum.

Seit Mitte der 1980er-Jahre hatte er darin
in grofen Reportagen Regionen in Oster-
reich und Siidtirol mit ihren jeweils besten
kulinarischen Adressen prisentiert. Voraus-
setzung, um als Stadt oder Region bertick-
sichtigt zu werden: Es musste jeweils
mindestens sechs gute Restaurants geben.
Klingt heute lachhaft wenig, war aber in
den ersten Jahren fiir so manche heutige
Topregion ein uniiberwindbares Kriterium.

Text: Stephanie Gastager

Eine Zeitschriften-Serie
als impulsgebende Idee

Mit einem VIF Osterreich Special konzi-
pierte Neuhuber 1993 erstmals ein Sonder-
magazin fiir den deutschen Markt, das sich
ausschliefSlich mit der neu entstandenen
dsterreichischen Gourmet- und Weinszene
befasste. Diesem folgte eine Reportagen-
serie, die Monat fiir Monat aulergewohn-
liche Hotels prisentierte, die bei all der
Individualitdt und Unterschiedlichkeit von
drei verbindenden Sdulen geprigt waren:
hervorragende Kiiche, ambitionierte Wein-
karte und eine personliche Fiihrung durch
die Besitzerfamilie.

Der Name der Reportagenserie: GENIES-
SERHOTELS! Wobei zur Ehrenrettung der
Kreativitit bei der Namensfindung anzu-
merken ist, dass die Begriffe »Genuss« bzw.
»GeniefSen« zu dieser Zeit so gut wie nicht
verwendet wurden.

Fir Hermann Dollerer war es genau das,
wonach er schon lange fiir sein 1994 auf 4
Sterne renoviertes Haus mit einem der bes-
ten Restaurants des Landes gesucht hatte:
eine dynamische, private Hotelvereinigung,

Stephanie Gastager
ist seit 2023
Geschiiftsfiihrerin des
ART RedaktionsTeams
und fithrt in dieser

Funktion auch die
Genieflerhotels
& -restaurants in die
nichste Generation.
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Retro-Charme vom
Feinsten: Klein und
fein prasentierte
sich der allererste
GenieBerguide Mitte
der 1990er-Jahre.

.
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Wohlbefindens

Initialziindung fiir die
GenieBerhotels: eine
Reportagenserie im deutschen
VIF Gourmet Journal.

Hier das La Maiena, das
damals noch Norder hieB.
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18. November 2025: HAMBURG - schon jetzt vormerken:
Alpiner GenieBerhotel-Abend im Restaurant Tschebull in Hamburg.
Am besten bei unserem Newsletter anmelden, um ihn nicht zu versdumen:

die als verbindende Klammer seine Leiden-
schaft fiir tiberdurchschnittliche Kiiche
und Weinkultur teilte und gemeinsam Ak-
zente setzte. Und so kam er auf die Idee,
mit Wolfgang Neuhuber diese Gruppe zu
griinden, was auch bei den anderen, in VIF
Gourmet Journal vorgestellten Betriebe so-
fort auf Zustimmung stief3.

»GenieBerhotels«
als ganz besonderes
Qualitatskriterium

Der Rest ist Gourmetgeschichte, oder,
besser gesagt, alpine Genussgeschichte
in Osterreich und Stidtirol! Mit Unter-
stiitzung von Wolfgang Neuhubers PR-
Agentur ART RedaktionsTeam wurden
in den folgenden Jahren die Mitglieds-
betriebe, die dahinterstehenden Fami-
lien sowie nicht zuletzt Kéche und
Kochinnen der Gruppe ins mediale Schein-
werferlicht geriickt.

Neben individuellen Pridsentationen stan-
den dabei auch immer wieder spezielle
Degustationen und Events am Programm,
vom mittlerweile legenddren Alpine-Din-
ner in London 2015 bis zum kiirzlichen
Auftritt im Februar 2025 im Rahmen von
EAT BERLIN, einem der bedeutendsten
Gourmetfestivals Europas.

Als Botschafter einer innovativen Kiiche
des Alpenraums sind wirkungsvolle Vernet-
zungen innerhalb der Gourmetbranche fiir
die Genief3erhotels seit Anbeginn ein be-
sonderes Anliegen. So verbindet die Ko-
operation eine Zusammenarbeit mit der
europdischen Spitzenkoche-Vereinigung
der Jeunes Restaurateurs (JRE, siehe
S. 7 und 27) ebenso, wie mit dem Koch.
Campus als Think-Tank der Kulinarikszene
fiir Koche und Kochinnen, Manufakturen
und landwirtschaftlichen Produzenten.

Vor allem aber stehen die Giste im Fokus
aller Ambitionen. Sie sollen in jedem der
aktuell 35 Mitgliedsbetriebe all ihre Wiin-
sche und Erwartungen an genussvolle Tage
in behaglich-privater Atmosphire erfiillt
finden.

Dass es dabei von Hotel zu Hotel Unter-
schiede gibt, ist selbstverstindlich und
macht auch den Charme der Gruppe aus.
Einige definieren sich primir tiber das
Restaurant und zidhlen mit diesem zu den
hochstdekorierten Adressen des Landes.
Andere sind in den Rankings der Gour-
metfiithrer nicht vertreten, weil nur Haus-
giste in den Genuss ihrer Kiichen kommen.
Aber eines ist iiberall verldsslich: die
spiirbare und schmeckbare Leidenschaft
der Gastgeber fiir Kiiche und Keller.

Foto: Joerg Lehmann

Zu unserem 30-Jahr-Jubilaum préasentieren wir gemeinsam mit den

Spitzenweinglitern Sattlerhof sowie Heike und Gernot Heinrich zwei auSsergewohnliche Weine

als limitierte G30-Sonder-Edition. Und die kénnen Sie gewinnen! Mehr noch ...

Ein GenieBer-Gutschein liber € 500,- / einlésbar in jedem GenieBerhotel.

Eine Tasting-Box mit den beiden streng limitierten Jubilaumsweinen:
Weingut Sattlerhof - Sauvignon Blanc Kranachberg 2020 und Weingut
Heinrich - Blaufrankisch, Gro3e Reserve, Ried Alter Berg 2021.

Eine verfiihrerische GenieBerbox mit den vielleicht weltbesten
Pralinen von Konditoren-Weltmeisterin Eveline Wild.

Sauvignon blanc 2020
Ried Kranachberg

Biologisch organische
Bewirtschaftung, zerti-

fiziert n. Lacon, Handlese.

Ausbau: klassisch im
Edelstahltank, Hefe-
lagerung. 13 % Vol.

EMPFEHLUNG: zu Fisch,
Krustentieren, Spargel

und asiatischen Gerichten.

Falstaff: 97/100
Gault Millau: 18,5/20
Weinwisser: 18,5/20

Decanter: 93/100
A la Carte: 98+/100

Santlorhat

il

MW/

GroBe Reserve
Ried Alter Berg 2021

Biodynamische Bewirt-
schaftung, Handlese.
Ausbau: Spontangarung,
knapp 3 Wochen im
Holzgarstander auf der
Maische, schonend mit
der Korbpresse gepresst,
3 Jahre in der Amphore
und in gebrauchten
Eichenfassern gereift. .
13,5 % Vol.

Auszeichnungen:

noch keine, da erst
seit 2025 erhaltlich

Senden Sie uns bis spatestens 30. Juni 2025 eine E-Mail an office@geniesserhotels.com
Betreff JUBILAUMS-GEWINNSPIEL und beantworten Sie dabei folgende Frage:

In welchem deutschen Gourmet-Magazin erschien

in den 1990er-Jahren eine Reportagenserie, die zur Griindung
der Hotelvereinigung »GenieBerhotels & -restaurants« fiihrte?

Gewinnspiel unter Ausschluss des Rechtsweges.
Gewinner:innen werden bis zum 15. Juli 2025 schriftlich benachrichtigt.
Eine Korrespondenz zum Gewinnspiel ist nicht moglich.
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